
menu
• Aperi t ivo

Cocktai l  in ternazionale a scel ta o cal ice di  v ino 

accompagnato da:

• Mini  Bao Bun con tar tare di  Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo)
  e insalat ina di  mis t icanza.

• Cous Cous con verdure di  s tagione sal ta te e ve l lu to di  pomodoro
  San Marzano DOP 

• 

pomodoro San Marzano DOP, provola af fumicata di  Agerola e 

basi l ico.

• 

agrodolce spicy.

20

• Tagl iere Di Salumi E Formaggi:

Spuma di r icot ta di  bufala,  formaggio ubriaco al l ’Agl ianico,

pecorino di  Lat icauda, caciocaval lo Podol ico s tagionato,

prosciut to crudo del  Taburno, sals iccia piccante,  mor tadel la

e pancet ta arrotolata dolce di  maiale Nero Caser tano

(se lezione Ci l lo)  con confet ture di  nostra produzione e miele.

24 

Ser vizio 10%
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1  

2

3  

• Montanara 

con pomodoro San Marzano DOP, provola af fumicata 

di  Agerola e basi l ico.  

8

• Selezione di  Tre Mini  Bao Bun con:

       Tar tare di  Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo)  
       e insalat ina di  mis t icanza. 

       Provola di  Agerola,  melanzane “a funghet to”secondo
       t radizione e basi l ico.

       Guacamole di  avocado BIO, semi di  chia e insalat ina di
       valer iana al  l ime.

15

• Chicken Str ipes 

con salsa agrodolce spicy.

10

• Cous Cous

Cous Cous con verdure di  s tagione sal ta te e ve l lu to di  pomodoro

San Marzano DOP.

8
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• Spaghet t i  Meatbal l

Spaghet toni  con polpet te di  manzo Marchigiana IGP

(se lezione Ci l lo)  a l  ragù napoletano.

18

• Raviol i  

Raviol i*  farci t i  di  melanzane e scamorza, con pesto di  dat ter ino

gial lo,  rosso e chips di  melanzana. 

17

• Club Sandwich

Pane in casset ta con Pet to di  pol lo (se lezione Ci l lo)  a l la gr ig l ia,

lat tuga, mayo e salsa BBQ.

14

• The Burger

Bun con hamburger di  Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo) ,

caciocaval lo di  Pezzata Rossa, bacon di  maiale Nero

Caser tano (se lezione Ci l lo) ,  pomodoro Sorrent ino cuore di  bue,

lat tuga e mayo.

14

Ser vizio 10%
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• Picanha 

Bis tecca di  manzo Marchigiana IGP (se lezione Ci l lo)

tagl io picanha al la gr ig l ia con insalat ina di  mis t icanza, mela 

annurca, noci  e salsa ci t ronet te.

25

• Cotole t ta secondo noi

Cotole t ta di  manzo Marchigiano IGP (se lezione CI l lo)  con impanatura

del lo chef,  rucola di  campo e pomodorino gial lo.

16

• Tiramisu’

Tiramisù c lass ico secondo tradizione.

7

• Percoche e v ino

Tar te l le t ta di  pasta fro l la con crema past iccera, percoca e 

r iduzione di  P iedirosso.

7

Ser vizio 10%

= Vegetar iano

= Vegano
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Quest i  sono gl i  a l lergeni che potrebbere essere present i  nel le pie tanze

del  nel  nostro menù. Chiedere al  personale di  sala in caso di  eventual i

in to l leranze e/o al lergie.

Tut te le nostre pie tanze sono ot tenute da mater ie pr ime s tagional i ,

Anche nel la composizione dei  nostr i  menù, cerchiamo di essere coerent i

con l ’e t ica di  sos tenibi l i tà che contraddis t ingue Vernissage.

allergens

GLUTEN

CRUSTACEANS

EGGS

FISH

PEANUTS

SOYA

MILK

NUTS

CELERY

MUSTARD

SESAME SEEDS

allergeni

GLUTINE

CROSTACEI

UOVA

PESCE

ARACHIDI

SOIA

LATTE

FRUTTA A GUSCIO

SEDANO

SENAPE

SESAMO

’allergenes

GLUTEN

CRUSTACÉS

OEUFS

POISSON

CACAHUÈTES

GERMES DE SOJA

LAIT

NOIX

CÈLERY

MOUSTARDE

GRAINES DE SÉSAME

* I  prodot t i  contraddis t in t i  da aster isco potrebbero essere

surgelat i  o congelat i  a l l ’or igine.


